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Brothers & Commerce es una empresa venezolana dedicada
a la comercializacién de carne, camarones y cerdo a nivel
nacional e internacional.

www.brothersandcommerce.com



Histona

Desde inicios del siglo XX, y a través de las
generaciones, la ganaderia ha estado presente
como tradicion en la familia Cisnero, lo que motivo
a las nuevas generaciones extender el negocio con
la empresa Brothers & Commerce C.A., dandole
continuidad a la tradicion familiar.

En un principio la empresa se dedic6 a comercializar
carne a nivel nacional en Venezuela, sin embargo,
dado el proceso de modernizacién en la ganaderia
gracias a la globalizacién comercial, hoy Brothers &
Commerce C.A., cuenta con diversas alianzas para la
comercializacion de carne, camarones, y cerdo, en
diversas presentaciones tales como:

e Carne bovina (Canal).
e Carne porcina

(Diversos cortes y empacada al vacio).
e Camarones (Camardn entero).

Nuestro Negocio

Brothers & Commerce por ser una empresa
venezolana dedicada a la comercializacién de carne,
camarones y cerdo a nivel nacional e internacional,
tiene como meta convertirse en un proveedor con
altos estdndares de calidad en los mercados
internacionales.

Servicios

En Brothers & Commerce nos especializamos en los
procesos de exportacién e importacién de
productos alimenticios. Cada producto transado
por Brothers & Commerce posee un conjunto de
propiedades inherentes que permiten ser juzgado
como un producto de alto valor, y estan adaptados
a las necesidades o condiciones exigidas por
nuestros clientes.

En Brothers & Commerce, nos esforzamos cada dia
por incursionar en nuevos mercados a nivel
regional, sirviendo de apalancamiento para que los
pequefios y medianos productores tengan acceso a
mercados regionales y extrarregionales.




Cuello Lomo Columna

Paleta

Camne Bovina en Canal

El producto de un canal bovino, es el resultado del sacrificio
de un bovino vivo bajo el estandar establecido en el
matadero. La presentacién de este producto es sin piel,
eviscerado y desprendido de la cabeza y manos, asi como las
patasy la cola.

Tendén

Descripcion del producto

Tipo de Ganado: Cebu

Género: Toro

Peso: 480 - 500 kilos en pie
Rendimiento en canal: 50-53%




Carne Bovina en Pie

En Venezuela, el negocio de la ganaderia consta de tres pasos, cria, levante y ceba. El levante es
en donde se produce el cambio de peso, metabolismo, tipo y proporcién de tejidos desarrollados.
En el levante comienza en el destete y termina segun la edad o cuando llega a un peso idéneo
para la ceba o terminacidn. El peso referencial de destete para Venezuela suele ser 150 kilos a los
8y 9 meses, de alli se inicia la etapa de levante a pastoreo para alcanzar los 350 kilos aproximados
y posteriormente se inicia el proceso de ceba para alcanzar los 480 a 550 kilos aproximados. Es en
esta Ultima etapa en donde se inicia el proceso de seleccion, en donde buscamos toros, tipo cebd,
para su respectivo sacrificio y comercializacion.

Descripcion del producto

La carne de bovino en pie se refiere al animal vivo para su venta, ya sea para engorda o para ser
sacrificado.

Tipo de Ganado: Cebu.
Género: Toro.
Peso: 480 - 500 kilos en pie.




Carne de origen porcino.

El cerdo también conocido cientificamente como Sus scrofa domestica, es una subespecie de
mamifero artiodactilo de la familia Suidae, que se estima se originé en oriente préximo hace unos
13.000 afos con desarrollos paralelos en China. Algunos registros histéricos destacan la
introduccién del cerdo asiatico en el area de Europa en el periodo comprendido entre los siglos
XVIIl'y XIX, lo cual coadyuvo al mejoramiento de las razas europeas.

Aunque existe una adaptacion progresiva de las razas en cada continente, las distintas razas
desarrolladas en el caso de América suelen caracterizarse por un crecimiento y maduracion rapido
con periodos de gestacién corto y camadas numerosas, teniendo un promedio de vida entre los
10 y 15 afios. Especificamente en el caso de Venezuela el cerdo criollo se caracteriza por ser una
poblacién homogénea, ubicada principalmente en los Estados Apure y Guarico, cuenta con una
variabilidad genética que enriquece su germoplasma comercial, ya que suele aprovechar los
recursos del ecosistema disponible, siendo altamente resistente a enfermedades y con alto grado
de rusticidad.




Camne de cerdo en Canal

La Raza Duroc

Es una raza de origen norteamericano producto de la mezcla de cerdos comunes con el cerdo
colorado de Guinea. Esta raza suele ser bastante rustica con una produccion de grasa bastante
alta, la cual se adecua a los procesos de trasformacion de jamoén y lomo, dando un producto
carnico jugoso carente de color y de olor. Suele distinguirse por su eficiencia alimentaria y un canal
caracteristico.

En su fase reproductiva suele tener camadas numerosas, con una velocidad de crecimiento e
indice de conversion alto. Se suele adaptar bastante bien a condiciones ambientales adversasy es
resistente a enfermedades.

Descripcion del producto

El producto de un canal porcino, es el resultado del sacrificio de un porcino vivo bajo el estandar
establecido en el matadero.

Tipo de Cerdo: Duroc.

Ganancia Media Diaria: 20-90 Kg. / (g/dia) 695g.

indice de conversién 20-90 Kg. (Kg. /Kg): 3.1 Kg.
Lechones vivos/parto: ~ 10-10.5.

Lechones destetados/parto: ~ 8-10.

Rendimiento de la canal a los 90 Kg. sin cavidades: 74%.
Longitud de la canal (cm): £ 93.5cm.

Porcentaje de piezas nobles: + 61%.

Porcentaje estimado de magro en la canal: £52%.




Camne de cerdo en Canal

La Raza Landrace

Landrace es una raza de cerdo danesa, caracterizada por su versatilidad y sus indices productivos
a nivel carnico. Esta raza suele ser utilizada como linea pura materna o paterna y es reconocida
como tipo magro.

Cuenta con una longitud de canal superior a otras razas y su valor de engrasamiento es bajo, por
lo que el porcentaje de jamon y de tocino neto suele ser bastante alto. Su capacidad de adaptaciéon
a climas adversos es una de sus caracteristicas mas destacadas.

Descripcion del producto

El producto de un canal porcino, es el resultado del sacrificio de un porcino vivo bajo el estandar
establecido en el matadero.

Tipo de Cerdo: Landrace.

Ganancia Media Diaria: 20-90 Kg. / (g/dia) 695g.

indice de conversién 20-90 Kg. (Kg. /Kg): 3.1 Kg.
Lechones vivos/parto: ~ 10-10.5.

Lechones destetados/parto: ~ 8-10.

Rendimiento de la canal a los 90 Kg. sin cavidades: 75%.
Longitud de la canal (cm): + 100cm.

Porcentaje de piezas nobles: + 62%.

Porcentaje estimado de magro en la canal: £53%.




Came de cerdo en Canal

La Raza Criolla

El cerdo criollo venezolano se caracteriza por ser una poblacion homogénea, ubicada
principalmente en los Estados Apure y Guarico, cuenta con una variabilidad genética que
enriquece su germoplasma comercial, ya que suele aprovechar los recursos del ecosistema
disponible, siendo altamente resistente a enfermedades y con alto grado de rusticidad.

Descripcion del producto

El producto de un canal porcino, es el resultado del sacrificio de un porcino vivo bajo el estandar
establecido en el matadero.

Tipo de Cerdo: Criollo venezolano.

Ganancia Media Diaria: 20-90 Kg. / (g/dia) 695g.

indice de conversién 20-90 Kg. (Kg. /Kg): 3.1 Kg.
Lechones vivos/parto: ~ 10-10.5.

Lechones destetados/parto: ~ 8-10.

Rendimiento de la canal a los 90 Kg. sin cavidades: 75%.
Longitud de la canal (cm): + 100cm.

Porcentaje de piezas nobles: + 62%.

Porcentaje estimado de magro en la canal: £53%.




Carne de cerdo en Partes

Valida para la raza Duroc, Landrace y Criolla.

Descripcion del producto

Los cortes de cerdo son las diferentes partes en las que se divide el cuerpo del cerdo para consumo
humano. Estas partes pueden diferenciarse entre paises. Para el caso especifico de este producto

las partes del corte incluyen:

e Pierna, pernil o jamén (patas traseras).

e Brazo, brazuelo o paleta (patas delanteras).

e Costilla con tocino, plancha o costillar (recto del abdomen, entre otros).

e Lomo, caién o tren de chuletas (longisimo, iliocostal, espinoso, psoas e iliaco).
e Subproductos y otras porciones (resto de partes).

PRESA DE PALETA

LOMO/CHULETERO

SOLOMILLO

COSTILLA p 3 PRESA O BOLA

CARRILLERA

PANCETA/SECRETO
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